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Jolly  Roger
STEAK HOUSE PUB & DRINKS



Polpettine €3

Salsiccia €3

Provola, bacon e wurstel €1,50

Fonduta di formaggi, cheddar €1

Aggiunte

Polpette veggie €6

Tocchetti di pollo miele , limone e mandorle €6

Arrosticini di agnello

Chicken Nuggets

€1,20 (ca)

€6

Polpette al ragù napoletano €7

Fagioli alla messicana €7

Tartare di fassona piemontese €18

Tagliere €25

Sfizi

Triangolino speck e patate €5

Alette di pollo €6

Chicken double stick €6
Succulento filetto di pollo marinato 
alla mediterranea sorretto da un bastoncino
doppio di bambù

Bandidos €7straccetti di pollo f ritto

Polpettine di manzo €5
servite con fonduta

Mommy chips €5

Patatine chips €4

Patatine stick €4

Fritti

-salame napoli, capocollo, prosciutto crudo razza casertana
 carmasciano, toma irpina, blu di pecora serviti con taralli  e olive

servita con scalogno, cetriolo agrodolce ,
yogurt greco e nocciole tostate



Tomahawk €7 all ’etto

Costata di pezzata rossa €6,5 all’ etto

Ribs salsa BBQ €18

€25

T-bone di giovenca sannita €6,5 all’ etto 

Entrecote creek stone 400 gr €25

Salsiccia di razza casertana 300 gr €12

Hamburger di chianina 300 gr €15

Carni - servite con purea

Gibbs €10
 Porchetta, Prosciutto cotto, provola e parmigiana rossa 

Calypso €12
Pulled pork , coleslaw e maionese allo yogurt 

Norrington €12
Cheesesteak ,peperoni, cipolla, provolone e rucola 

Salazar €10
Bandidos, rucola, pomodoro, scaglie di parmigiano, 
harissa e salsa bacon 

Beckett €10
Provola impanata, caponatina di verdure 
alla griglia e salsa bbq al caffè

Sao Feng €12
Hamburger di pollo,rucola, provola, 
funghi pleos trifolati e salsa mediterranea  

Kraken €15
Gamberi, saltati in padella in salsa rosa, 
puntarelle e guacamole

Elizabeth €10
Zingara ischitana,fior di latte , maionese , 
insalata, pomodoro e prosciutto crudo

Will Turner €12
Hamburger di salsiccia 200gr , scamorza, f riarielli 
e salsa aioli

 Davy Jones €10
Mortadella piastrata, pepe e limone , 
fonduta di pistacchio, stracciatella pugliese e rucola

 Barbossa €12
Hamburger 200gr ,bacon, provola di bufala, insalata 
iceberg, cipolle caramellate al rum e pomodoro ramato

 Sparrow
€12Hamburger 200gr , taleggio, parmigiana di patate

 e salsa chimichurri

Panini

‘

‘

Filetto di Manzo 
con Katsobuschi, la sua jus e f riarielli



Goose I PA 5,9   alc/vol

Leffe rouge 6,6   alc/vol

Leffe blonde 6,6   alc/vol

Lowenbrau urtyp 5,4   alc/vol

Tennent s super 9   alc/vol

Birre

Coca cola in vetro 33 cl €2,50

Coca cola zero in vetro 33 cl €2,50

Fanta in vetro 33cl €2,50

Acqua naturale 1l €2

Acqua f rizzante 1l €2

Bibite

Small 0,20 cl     €4
Medium 0,40 cl    €8

Small 0,25 cl     €4
Medium 0,40 cl    €8

Small 0,20 cl     €3,50
Medium 0,40 cl    €7

Small 0,33 cl     €6

Small 0,33 cl     €6

%

%

%

%

%

‘

Delizia al limone €6

Cheesecake al pistacchio/nutella €6

Tiramisù €6

Dolci

Hamburger di pollo,rucola, provola, 
funghi pleos trifolati e salsa mediterranea  



Vini rossi

Campania
- Campi Taurasini “Satyricon” Luigi Tecce 60€
- Taurasi  “Puro Sangue” Luigi Tecce 85€
- Taurasi “Bordodangelo” 29€
- Aglianico del Taburno Fattoria la Rivolta 20€
- Aglianico “Tauri” Antonio Caggiano 19€
- Per è Palummo Antonio Mazzella 25€
- Aglianico “Jungano” San Salvatore 30€
- Primitivo Moio 57 Cantine Moio 19€
- Aglianico IGT Cantine Cuore Sacro 18€
- Wine for Burger 550 ML 7€

Sicilia
- Etna rosso Murgo 20€
- Nero D’Avola Morgante 18€

Puglia
- Primitivo di Manduria "60 anni” San Marzano 40€
- Primitivo di Manduria Monte dei Cocci 16€
- Negramaro Monte dei Cocci 16€

Toscana
- Chianti Classico Castello D’’’ Albola 20€ 
- Rosso di Montalcino Capenne Ricci 19€
- Brunello di Montalcino Capanne Ricci 40€

Marche
- Piceno Superiore "Gotico" Ciù Ciù 18€

Abruzzo
- Montepulciano d ’Abruzzo Pasetti 19€
- Montepulciano d’ Abruzzo Testarossa Pasetti 35€

Sardegna
- Cannonau "Costanera" Argiolas 20€

Trentino Alto Adige
- Pinot Nero St. Michael Eppan 25€
- Pinot Nero Gottardi 49€

Veneto
- Volpicella "Bonacosta" Masi 16€
- Ripassato "Campofiorin" Masi 22€
- Amarone della Volpicella "Costasera" Masi 60€
- Volpicella superiore Zenato 19€
- Ripassato superiore Zenato 29€
- Amarone della Volpicella Zenato 60€

Piemonte
- Barbera D Alba Cordero di Montezemolo 25€
- Nebbiolo Langhe Cordero di Montezemolo 25€
- Dolcetto D Alba Cordero di Montezemolo 20€
- Barolo "Manfalletto" Cordero di Montezemolo 65€
- Barolo Borgogno 70€
- Nebbiolo Langhe Borgogno 35€
- Barbaresco "Rabaja" Giuseppe Cortese 78€ 

Friuli
- Cabernet Sauvignon Marco Felluga 22€
- Merlot Marco Felluga 22€



Vini bianchi

Bollicine

Trentino Alto Adige
- Riesling Elena Walch 39€
- Gewurztraminer Elena Walch 25€

Ribolla Gialla Dario Coos 20€
Friuli

Piemonte
- Roero Arneis "Blange” Ceretto 30€

Campania
- Fiano di Avellino Mastroberardino 20€
- Greco diTufo Mastroberardino 20€
- Falanghina Mastroberardino 17€
- Fior D Uva Marisa Cuomo 90€
- Falanghina IGT Cantine Cuore Sacro 18€
- Rosato Irpina DOC Cantine Cuore Sacro 20€

Prosecco superiore Valdobbiadene Canevel 

Ca Del Bosco Cuvee Prestige Franciacorta

Champagne Blanc De Blancs Ruinart  

Moet & Chandon Champagne Reserve Imperial Cl 75 

Dom Perignon Vintage 2010 Champagne Cl 75 

Moet & Chandon Champagne N.I.R. Luminous Cl 75 

Moet & Chandon Champagne Ice Imperial Cl 75

25,00€

60,00€

110,00€

70,00€

110,00€

130,00€

300,00€



Classic 7€ - Premium 10€ - 
Ultra Premium 12€ - Cicchetti 3€

Amari
Classic 3,5€ - Premium 7€ 

Liquori
Classic 5€ - Premium 8€ - Ultra Premium12€

Drink

Cocktails
Pirate Aperitif
Vodka - Bitter - Sour Mix
Aromatic Bitter - Cutrus essence

Martini Violet
Gin Bombay Sapphire - Martini 
Extra Dry - Premium Liqueur 
Violet - Lemon Twist

Capitan Negroni
Gin Beefeater - Vermouth Rosso - 
Bitter Galliano - Chino’’’ Neri - 
Jerry Thomas Bitters

Pirate Collins Basil Roger Smoked Grapef ruit
Gin - Bitter - Sour - Soda 
- Orange Twist

Gin Tanqueray - Aperol 
Bitter - Sweet and sour - 
Lemon Essence - Basilico

Gin Beefeater - Pompelmo rosa - Lime - 
Bitter Pompelmo - Affumicatura al 
Rosmarino

Yellow Pirate Piratocchio Pirate Spirit
Gin Tanqueray - Pimm’’’’’’ s N1 - 
Lime e Pepe Rosa - Bitter 
Orange - Tassoni

Gin Tanqueray - Bitter 
Biancosanti - Succo di Arancia - 
Granella di Pistacchio - Top Chino’ 
- Bitter Orange - Essence Berga-
motto

Cardenal Mendoza - Sour - Albume 
- Vino Rosso

Gold of Mexico Tesoro del Pirata Mojito Joller
Tequila oro - Succo Lime - 
Succo Arancia - Sciroppo di 
Agave - Crustas di Sale

Bourbon Whiskey - Zolletta di 
Zucchero - Chiodi di Garofano - 
Peychaud s Bitters - Teschio di 
Ghiaccio

Rum Chiaro - Lime - Zucchero 
di Canna - Menta - Soda - 
Dark Rum Captain Morgan



GLUTINE ARACHI DI NOCI

SEDANO MOSTARDA UOVA

LATTE SESAMO PESCE

CROSTACEI

MOLLUSCHI SOIASOLFITI

LUPINI

Allergeni

COPERTO €2 - SERVIZIO 10 %


